hotel & restaurant

ESMORZARS DE FORQUILLA CATA DE VINOS
TOTS ELS DIES DE 9:30 h. a 11:30 h. 6 DE MARG A LES 20:00 h-

Amanida 3 tomaquets i ventresca de tonyina 14 €
Ensalada 3 tomates y ventresca de atun

L’Olivera Agaliu

Pernil Ibéric de gla tallat a ganivet 100 % raca 32 € Macabeo
Jamon Ibérico de bellota cortado a cuchillo 100 % raza
Llomet de presa Ibérica de gla 24 € MOdUS Vivendi

Lomito de presa Ibérica de bellota . . .
Treixadura, Albarinio, Loureira
Anxoves del Cantabric “00” 24 €

Anchoas del Cantabrico “00” ( 8 unitats )

Cuatro Pasos Black

Cargols a la classica 16 € Mencia
Caracoles a la clasica

Mongetes del ganxet amb cansalada 14 € El Inquilino Crianza

Alubias del ganxet con panceta Graciano Temprani 1o

Ous amb patates, foie d'anec i tofona 24 €

Huevos con patates, foie de pato y trufa Secreto
Fricandé amb moixernons 18 € Tempramllo
Fricand6 con moixernons

Tripa amb cigrons 16 € Vatan
Callés con garbanzos Tinta de Toro

Peus de porc a la nostra manera 16 €
Pies de cerdo guisados a nuestra manera Bertha Lounge
Perellada, Xarel-lo
Botifarra amb mongetes del ganxet 16 €

Butifarra con alubias del ganxet

| EL NOSTRE PICA PICA HABITRUAL PER

Mandonguilles amb sipia 16 € ACOMPANYAR AQUESTA SELECCIO DE VINS
Albéndigas con sepia

Filet de vaca a la brasa ( Angus ) 28 €

S:JIomiIIo c‘j,e saca a la brasa (An;usu) 36!00 €

I.V.A. INCLOS
Galta de vedella feta a baixa temperatura 24 €

Carrillera de ternera hecha a baja temperatura

Llom de bacalla d’ham, gratén de all i oli
i tomaquet ( Barquero) 36 €

Lomo de bacalao de anzuelo, gratén de all i oli
y concasé de tomate ( Barquero )

Pa de vidre amb tomaquet 3,5 €
Pan de cristal con tomate

I.V.A. INCLOS


https://cookpad.com/es/recetas/1587438
https://cookpad.com/es/recetas/1587438

